ZU GAST

— Das Meni*
VERDI
APERITIVO
. - .. Prosecco
E RATA
Parmaschinken mit Parmigiano R

Olivenol und Balsamico

SECONDA PORTATA
. Tagliolini Alla Verdi

Nudeln mit Pilzen, grUnem Spar*l.
Prosciutto cotto,

Parmigiano und Truffel

i T PORTATA PRINCIPALE
Costoletta alla Verdi
! Gebackener Kalbsricken mit

- Risotto alla Verdi . i
: 1

Y DESSERT

Zuccotto
(Toskanisches Kuppel Dessert)

- |
-y’ . *Bitte unterrichten Sie die Klche frahzeitig Gber
T e “maogliche Allergien oder Unvertréglichﬂte_n.

- — 2 -

SCHLOSS HERRENSTEIN PRASENTIERT

/Z.U GAS'T

BEI

VERDI

Un Diner Culinaire avec Animation

Genuss & italienti
I .ebenskunst

Mit freundlicher UnterstUtzu on

DINNEBIER bOt,ek
. ’ GRUPPE beziﬁiﬁsstijn .

F




Durch den Abend fiihrt: Datum:
21.02.2026

Einlass: 18.00 Uhr
Beginn: 18.30 Uhr

ort:
Herrenstein 6
17268 Gerswalde

WOLFGANG RAUCH. g OT Herrenstein

Der international
renommierte Opernsinger

Mit seiner charmanten Conférence
und einem inspirierenden Vortrag
entfUhrt er Sie auf eine kulinarisch-

musikalische Reise durch das Werk,
das Leben, die Zeit und die
Lieblingsgerichte des bedeutendsten
Opernkomponisten Italiens:

GIUSEPPE VERDI.

Jetzt Tickets sichern unter:
www.dinnebierhotels.de

Telefon:
039887 -710

E-Mail:
reservierung-sh@dinnebierhotels.de

-

89,00€ p.P. inkl. Mwst.
Tickets auch als Gutschein
telefonisch bestellbar.




